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Olivier DELOIRE LIVRAISON  A   DOMICILE ou A LA FERME

06 78 90 57 53

Bon de Commande Mai 2019
Prix au kg Nombre de colis

 Par 1 kg (10 steaks) 13,80 €/kg

 Par 3 kg (30 steaks) 12,50 €/kg

 Par 6 kg (60 steaks) 11,50 €/kg

Prochain colis steaks disponibles à partir du 10 mai

Prix au kg

Viande de Porc Rôti (1 rôti = 1 kg) 11,30 €/kg

(emballée sous-vide) Rouelle (1 rouelle = 1 kg) 10,25 €/kg

Côtes (par 1kg = environ 4 côtes) 9,50 €/kg

Grillades (par 1kg = environ 4 parts) 10,00 €/kg

12,00 €/kg

16,50 €/kg

Godiveaux   (par 1kg = 16 saucisses nature) 12,00 €/kg

Merguez de Porc  (par 1kg = 16 saucisses nature) 12,00 €/kg

Tranches de lard (par 0,500 kg, soit  4 tranches) 9,50 €/kg

Sauté de porc (par 1kg) 10,25 €/kg

13,30 €/kg

Chair à saucisse assaisonnée (vendue/500g) 9,50 €/kg

Filet Mignon (environ 650 g) 18,00 €/kg

Nombre de pièces

Poulet Poulet prêt à cuire 8,80 €/kg

Charcuterie et verrines Pâté de tête en verrine (180 g) 3,70 €/pot

Pâté de tête en verrine (350 g) 5,50 €/pot

Pâté de campagne en verrine (180 g) 3,90 €/pot

Pâté de campagne en verrine (350 g) 5,80 €/pot

Saucisson sec (250g à 300 g environ) 24,00€/kg

30,00 €/kg Rupture de stock

23,00 €/kg
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La Grange à Liens – Ferme et 
Auberge

Dorthoray – 42470 Lay NOM, prénom :
N° de téléphone portable (falcultatif) :

odeloire@wanadoo.fr 
fermeaubergedorthoray@orange.fr

Viande bovine – Steaks 
hâchés surgelés

Nombre de 
paquets

Saucisson à cuire (vendu/ 0,500 kg, soit 1 saucisson 
à cuire)

Saucisson forestier (vendu/ 0,500 kg, soit 1 
saucisson à cuire)

Escalopes de porc dans le jambon (par 1kg = 12 parts)

Nombre de pots, 
paquets ou pièces

Jambon cru tranché ( /150 g soit 6 tranches) conditionné sous-vide

Jambon blanc tranché ( /300 g soit 4 tranches) 
conditionné sous-vide
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13,75 €/kg

13,75 €/kg

Fromage de Tête en tranche ( /300 g ) 12,25 €/kg

15,00 €/kg

15,95 €:kg

16,20 €/kg

14,00 €/kg

14,00 €/kg

12,50 €/kg

16,50 €:kg

16,75 €/kg
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Plats cuisinés non emballés 
sous-vide

Pâté de campagne cuit au four ( terrine/250 g) 

Pâté de campagne cuit au four (terrine /500 g) 

Saucisson Brioché (Farine Biologique) environ 800 g

Pâté en Croûte (Farine Biologique) –  préparé par 400g 
(soit 3-4 tranches, à titre indicatif)

Pâté en Croûte Apéro pistaches(Farine Biologique) – 
préparé par 200g

Plats cuisinés emballés 
sous-vide

Pâté de campagne cuit au four ( terrine/250 g) conditionné 

sous-vide (DLC 21 jours)

Pâté de campagne cuit au four (terrine /500 g) conditionné 

sous-vide (DLC 21 jours) 

Fromage de Tête en tranche ( /300 g ) conditionné sous-vide 
(DLC 21 jours)

Pâté en Croûte  (Farine Biologique) – conditionné sous-

vide par 400g (soit 3-4 tranches, à titre indicatif)

Pâté en Croûte Apéro pistaches (Farine Biologique) 
– préparé par 200g
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